
Faites pétiller vos fêtes de fin d’année 
avec le Centre Musical Accords, le 
champagne Albans d’Aulbe et la 

Ferme du Coteau



À la robe or et aux reflets dorés,
ce Blanc de Noir millésimé se
disƟngue par ses fines bulles et
ses arômes de fruits mûrs.
L'aƩaque est fraîche et 

contraste
aavec la puissance du Pinot Noir.
Son vieillissement apporte
complexité et onctuosité.

Une magnifique cuvée révélant
toute la finesse du terroir de la

Côte des Bar !

Amateur de Champagne,
notre Brut Rosé aura tout
pour vous séduire.

Couleur rose soutenue,
bulles fines, arôme intense de
fruits rouges. Comment ne
pas y sucpas y succomber ?!

Une cuvée à ne pas rater,
aussi bien à l'apériƟf qu'au

dessert !

Sa robe claire et dorée
saura vous charmer !
En bouche l'aƩaque est
franche donnant un bel

équilibre entre la puissance
du Pinot Noir et la finesse

du Chadu Chardonnay.
Craquez pour ses arômes
de fruits mûrs et de fleurs.
Une finale légèrement

beurrée ravira les papilles.
Une jolie cuvée d'apériƟf !

Avec sa robe brillante jaune or
aux reflets verveine, ce 100 %
Chardonnay vous annonce une

cuvée d'excepƟon !
Une aƩaque fraîche et

franche en bouche, soutenue
par une par une structure aux notes de
fruits blancs et d'agrumes.
Tout en douceur, la finale est

féminine et soyeuse.
Une très belle cuvée !
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27€00

18€
x6

Dégustez le champagne Albans d’Aulbe dans des 
coupes Albans d’Aulbe pour que vous puissiez 

profiter du meilleur des arômes.

Ou tout simplement, profitez-en pour finaliser 
vos cadeaux de Noël !
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